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Imballaggio e ambiente
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Imballaggio alimentare

Poliolefine (PP, HDPE, LDPE)
Proprieta meccaniche, barriera all'umidita

Poliuretani (PUR)
compatibilizzazione, adesione

Polyetilen vinil alcol (EVOH)
Elevate Proprieta barriera ai gas
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Ecodesign e riprogettazione in chiave sostenibile

Obiettivo

Imballaggi monomateriale: piu semplici da processare & riciclare
= Polimeri Biobased: piu circolari & sostenibili

Requisiti richiesti

= Proprieta meccaniche: flessibilita e tenacia
Proprieta barriera: quando richiesto, piu simili possibili a quelle di EVOH
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PR FESR - Bando Laboratori 2023-2024: BIO4SUSPACK

Biomolecole dalla valorizzazione di sottoprodotti agroalimentari per un
packaging primario sostenibile, sicuro e attivo
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Partenariato di BIO4SUSPACK

3 centri accreditati della RER

3

| l*'-

ALMLA MATER DR M
URINVERSITA D I-«.-I«.-«. A

U2 UNIVERSITA
SEE0 DI PARMA

4 Aziende

Sustain Ability

™NADPRRA A
L Y 4 L Y e
SITEIA.PARMA

% AGROALIMENTARE

® -

Mambelli

Caseificio

UNIGRA

. UNIVERSITA
‘' DI PARMA

Compe’renze integrate relative a:

oftenimento di  packaging
alimentari innovativi, sostenibili
e bio-based;

Processi biotecnologici green

per I'ottenimento di
biomolecole a scarti e
sottoprodotti;

Modelli valutazione fine vita e
impatto ambientale dei

materiali realizzati;

. Metodologie analitiche e

sfrumentali  per valutazione
caratteristiche materiali e shelf-
life alimenti;
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Obiettivi di BIO4SUSPACK

Aumento della quota di materiale riciclato come previsto nel PR FESR 2021-
2027 e accelerazione della transizione green verso un’economia circolare,
la decarbonizzazione e la lotta al cambiamento climatico mediante:

v ulilizzo di bioplastiche e riduzione quali-quantitativa del materiale
polimerico nelle soluzioni di imballaggio readlizzate con conseguente
risparmio di risorse primarie, emissioni di gas serra e conftributo alla gestione
e riciclo a fine vita delle stesse;

> vadlorizzazione, mediante tecnologie green sostenibili, di scarti e

sottoprodotti della filiera agroalimentare
» incremento della funzione protettiva delle nuove soluzioni di imballaggio

con conseguente prolungamento della shelf life degli alimenti selezionati

e conftributo alla riduzione degli sprechi.
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Copolimeri da fonte bio-based a base di poli(butilene succinato) PBS
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Compostabile;
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Applicazioni in ambito biomedicale e del packaging
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Polimeri da fonte bio-based a base di acido 2,5-furandicarbossilico (FDCA)
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Polimeri da fonte bio-based a base di acido 2,5-furandicarbossilico (FDCA)
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Progetio Europeo BBI: Versatile FUran-based polymeRs for sirlct and high value

applicatiOns in packaging, aUtomotive and underwater environmentS (FURIOUS)

Waste accumulation
reduction

\

egradatio
tuning

Device protection

Wide range of applications 0 0 Zero environmental impact

LMA MATER STUDIORUM

NIVERSITA DI BOLOGNA




Nuove soluzioni di imballaggio flessibile sostenibile

v Materiali flessibili da riciclo (PE) con processo saldatura ottimizzato; ‘ Progetto Spark

v' Materiali compostabili con bioplastiche da scarti alimentari;

SPlastica
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» Una soluzione di tipo «linearen

Impiegate soprattutto nei paesi in via di sviluppo

Impiegate soprattutio nei paesi sviluppati, in Europa e USA
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