Proteins for environmental sustainability

Giovedi 22 ottobre 2026 - Ore 10:30
Tecnopolo Forli-Cesena, Sala polifunzionale
Ex Macello di Cesena, via Mulini, 25, Cesena

10:15 Registrazione partecipanti

10:30 Apertura dei lavori e presentazione del progetto
Andrea BRUTTI, responsabile scientifico del progetto, SSICA

Caratterizzazione chimico-fisica degli isolati proteici ottenuti dai coprodotti
Barbara PRANDI, SITEIA.PARMA

Tecnologie non termiche per la funzionalizzazione di isolati proteici
Ana Cristina DE AGUIAR SALDANHA PINHEIRO, CIRI- AGRO

Progettare prodotti ibridi a base latte: processo, sostenibilita
e percezione del consumatore
Elena BORTOLAZZO0, Valeria MUSI, CRPA

» Utilizzo delle proteine e loro incorporazione nella matrice latte
* Tipologia di prodotti scelti e processi
» Caratterizzazione sensoriale e percezione del consumatore

Sviluppo di prodotti ibridi a base carne
Germana BARBIERI, Virginia COCCHI, SSICA

« Utilizzo delle proteine e loro incorporazione in matrici carnee

* Realizzazione e caratterizzazione di prodotti ibridi

« Caratterizzazione sensoriale e percezione del consumatore
Valeria MUSI, CRPA

Preparazione di un bio-film proteico per il confezionamento di alimenti
llaria Maria CIGOGNINI, SSICA

12:45 Discussione

Workshop e
Convegno

Dal recupero di proteine
vegetali allo sviluppo

di formulazioni carnee
e lattiero-casearie ibride

CONVEGNO FINALE

14:15 Registrazione dei partecipanti

14:30 Apertura dei lavori
Andrea BRUTTI, responsabile scientifico del progetto, SSICA

La Rete Alta Tecnologia: obiettivi e quadro
di finanziamento dei progetti di ricerca industriale
Lorenzo DI BENEDETTO, ART-ER

Il progetto ProMixQual in sintesi
Andrea BRUTTI, Matteo MALAVASI, SSICA

Presentazione del laboratorio digitale e video del progetto
Martina ZECCHETTI, CRPA

Spazio alle aziende: Veroni Spa, Savi Italo srl

La complessita della sostenibilita nei prodotti ibridi
a base di carne e latte
Elena BORTOLAZZO, Arianna PIGNAGNOLI, CRPA

15:45 Dibattito

16:00 Chiusura dei lavori

‘/ Partecipazione libera previa ISCRIZIONE ¢y
\ entro e ore 12:00 di mercoledi 21 ottobre 2026 ¢

In collaborazione

con il Clust-ER Agrifood, ART-ER e il Tecnopolo di Forli-Cesena
CLUST-ER

13:00 Chiusura dei lavori
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PROGETTO REALIZZATO GRAZIE Al FONDI EUROPEI DELLA REGIONE EMILIA-ROMAGNA

Tel. 0522 1482482 www. promixqual.it

Laboratori Imprese

A

sere aursrecxoLocrs - M, iitali
savi Conserve litalia

HIGH TECHNOLOGY NETWORK



https://forms.gle/NE43ji7aCdbNqBtp9
https://www.promixqual.it/
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